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du lundi au vendredi, midi uniquement
PLAT DU JOUR

ENTREE + PLAT DU JOUR + CAFE
OU PLAT DU JOUR + DESSERT + CAFE

CUISINE MAISON ET DE SAISON

Tous nos plats sont faits maison a partir de produits frais et de
saison. Nous privilégions les produits locaux en provenance de la
région. Nous valorisons en compost les biodéchets a Roissy.

1590€
19.90€

FAIT MAISON - PRODUITS FRAIS § DE SAISON

-

ENTREES.

Tartare de betterave aux aromates @ €
Sablé de chévre au miel et pickles d’oignon rouge
Salade César petite  grande
Poulet croustillant a I'ail doux, 9€ 1B€
sauce césar aux anchois
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P’tite fromagere @ 9€
Brie de Meaux, fourme d’Ambert, Comté, noix,
confit d’abricot au miel et fleur de thym, salade
assaisonnée & crodtons
P'tite tartinade @ 9€
Tapenade d'olive noire, houmous betterave, pois
chiche frits croustillants, pain campagne toasté
frotté a l'ail
Solo « 1pers 10€

Jambon de pays, paté de campagne, saucisse perche,
rillettes du Mans, cornichons, beurre demi-sel

Canaillou gourmand 10€
Croque-monsieur tomate confite, jambon

blanc, pistou, comté, emmental & salade verte

ou frites maison

Franchouillarde 18€
Jambon de pays, saucisse perche, terrine de
campagne, cornichon, beurre, rillettes du Mans
Salade verte L€
Frites maison LE
Ratatouille cuite longuement au four 5€
Pomme frites Amélie 6€

Frites maison, sauce brie de Meaux, oignons frits
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w Uniquement le soir a‘usqu'd 22h

Pizza Margherita @
Sauce tomate, basilic, mozzarella, trait de pistou,
tomates confites

1Le

Pizza Regina 15€
Sauce tomate, basilic, mozzarella, jambon blanc,

champignons de Paris

Pizza Belle de Saison @ 7€
Sauce tomate, poivrons, artichaut, olive noire, tomate cerise,
pistou, mozzarella buffala, graine de tournesol torréfiée

Poulet Bio en croutes d’herbes aromatiques
Riz Arborio au confit de légumes et basilic, émulsion de
piment d'Espelette et tomate confite

Fish & Chips de lieu noir sauce tartare 18€
Sucrine, frites maison

Bavette d’'Aloyau de boeuf snackée 20€
a la plancha, sauce poivre, fondue d'échalion et estragon
pomme frites Amélie

Veggie Burger @ 16€

Pain pink, croustillant végétal, cantal, sauce tartare, tomate,
salade, pickles, oignon rouge, frites maison

Eklo Burger 7€
Bun brioché bio, steak haché, salade, cheddar, sauce tomate
maison, confit d’'oignon au xéres, frites maison

Pink Burger 1B€
Sauce tartare, steak haché beeuf Angus, Chorizo domaine
Abotia, cantal au piment d’espelette, salade, frites maison

DESSERTS

Brie de meaux et confit d’abricot au miel 3€
Fleur de thym acidulé

Créme brulée chocolat 3€
Brookie et praliné

Fraisier a la créeme de pistache 9€
Chantilly vanille

Café ou thé gourmand 9€

menu engant - PLAT + DESSERT + BOISSON - 10€

Pizzetta margherita ou Regina ou Steak haché frites ou
Poulet frites

+ Sirop a 'eau + Brownie
Glace vanille et sauce chocolat

Restaurant ouvert de 12h a 14h du lundi au vendredi et du lundi au dimanche de 19h a 22h30.

Taxes et services inclus, prix en € TTC. - Eklo n'accepte pas les cheques

eklo.o%iciel
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PLANCHES

La franchouillarde

La p’tite fromagere

Le canaillou gourmand
La solo (1 personne)

P’tite tartinade

ENTREES

Tartare de betterave, sablé de chévre

Salade César

PLATS

Pizza Belle de Saison

Pizza Regina

Pizza Margherita

Eklo Burger

Pink burger de boeuf angus

Pink burger végétarien

Bavette D'Aloyau de boeuf snackée
Poulet bio croutes d'herbes aromatique

Fish and chips

AGGOMPAGNEMENTS

Frites maison
Frites Amélie
Ratatouille au four

Salade verte

DESSERTS

Fraisier
Creme brilée chocolat
Café gourmand

Brie de Meaux, Confit d’abricot...

MENLENE AN

Pizzeta margherita
Pizetta Regina

Steak haché ou poulet, frites, mayonnaise
Brownie
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