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CARTE SEMAINE

RESTAURATION DURABLE ET RESPONSABLE

Nous privilégions les produits locaux en provenance de la région.
Les viandes proviennent de France et d’lle de France. Nos
biodéchets sont collectés et valorisés en compost par Valor Tri.

FAIT MAISON - PRODUITS FRAIS & DE SAISON - LOCAL

La solo (1 personne) 10€
Saucisse de perche, jambon de pays, saucisson

artisanal, brie de meaux de la ferme Saint Remy;,
morbier au lait cru

P’tits Manchons 10€

Manchons de poulet marinés aux épices & sauce
tartare

Arcimboldo @ 10€

Houmous, betteraves, houmous artichaut, tomates
cerises marinées, crackers aux graines

Franchouillarde (2 personnes) 18€

Saucisse de perche, jambon de pays, saucisson
artisanal, brie de meaux de la ferme Saint Remy,
morbier au lait cru
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ENTREES s

Boulghour printanier 7€

Boulghour aux légumes, agrumes, fines herbes &
menthe fraiche

Betteraves rouges & Chiogga en 3 facons 3€
Crottin de chévre mariné a I'huile d’olive vierge

Burger style @ 16€
Bun’s betteraves, tomates, ketchup, supréme pané
végeétal, confit d’'oignons, cheddar & salade
Accompagnement frites

Burger eklo classique 16€

Bun'’s betteraves, steak haché Angus, tomates, confit
d'oignons, cheddar & salade
Accompagnement frites

Burger eklo signature 7€

Bun'’s brioché, steak haché Angus, sauce moutarde a
I'ancienne, tomates, poitrines fumée, brie de Meaux
Accompagnement frites

Supplément steak +3,50€

PLALS

Brochette de poulet 15€

Mariné aux épices douces, pommes grenailles aux
aromates & herbes fines

J'te croque 1B€
Cordon bleu au poulet & comté, jambon &
pommes frites

Piéce de boeuf 20€

Snackée a la plancha, sauce au poivre noir & whisky,
frites eklo au brie de Meaux

 AGCOMPAGNEMENES:

Salade verte 35€
Pomme grenaille & salade verte L€
Ratatouille nicoise 5€
Frites maison 5€
Frites eklo 6€

Sauce au brie de Meaux, oignons frites & poivre noir

Créme br(lée au parfum du moment 6€
Eklo chantilly, chocolat blanc 7€
Brie de Meaux de la ferme Saint Remy 7€

Confit d’abricot au miel & fleur de thym, salade de
jeunes pousses

Café gourmand 3€
Eklo choco, creme brilée, madeleine

& boisson au choix

menu enflant - PLAT + DESSERT+ BOISSON - 14, € (squa 6 ans

Steak haché Angusou Emincé de volaille & frites maison

Boisson au verre

+ Eklo choco ou glace

0 Végétarien

Carte semaine : de 12h a 14h du lundi au vendredi et de 19h a 22h du lundi au jeudi.
Carte week-end : de 19h a 22h le vendredi, samedi et dimanche

eklo.o%iciel

Taxes et services inclus, prix en € TTC. - Allergenes disponibles sur demande - Eklo n'accepte pas les cheques
www.eklohotels.com
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CARTE WEEK-END

FAIT MAISON - PRODUITS FRAIS & DE SAISON - LOCAL

FORMULE A 20€

1 croque ou 1 quiche
+
1 dessert a la carte
+

1 boisson
25cl biere ou 12 cl vin ou 1 verre de soft

PLANGHES-

La solo (1 personne) 10€
Saucisse perche, jambon de pays, saucisson artisanal,
brie de Meaux, morbier au lait cru

P'tits Manchons 10€
Manchons de poulet mariné aux épices &
sauce tartare

Arcimboldo @ 10€
Houmous betterave, houmous artichaut, tomates
cerises marinées, crackers aux graines

Franchouillarde (2 personnes) 18€
Saucisse perche, jambon de pays, saucisson artisanal,
brie de Meaux, morbier au lait cru

SNACKS e

Croque Monsieur 10€
Croque Monsieur traditionnel, jambon blanc, comté
& frites ou salade

La gourmande 10€
Quiche printaniere aux légumes, crottin de
chevre miel & salade de jeunes pousses

La healthy 8€
Quiche printaniere aux légumes de saison &
salade de jeunes pousses
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RESTAURATION DURABLE ET RESPONSABLE

Nous privilégions les produits locaux en provenance de la
région. Les viandes proviennent de France et d’lle de France.

Z
l E Nos biodéchets sont collectés et
B valorisés en compost par Valor Tri.

Burger style @ 16€
Bun’s betteraves, tomates, ketchup, supréme pané
végétal, confit d'oignons, cheddar & salade
Accompagnement frites

Burger eklo classique 16€

Bun'’s betteraves, steak haché Angus, tomates, confit
d'oignons, cheddar & salade
Accompagnement frites

Supplément steak +3,50€

PLATS

Brochette de poulet 15€

Mariné aux épices douces, pommes grenailles aux
aromates & herbes fines

J'te croque 1BE€

Cordon bleu au poulet & comté, jambon &
pommes frites

DESSERTS

Creme bralée au parfum du moment 6€
Eklo chantilly & chocolat blanc 7€
Brie de Meaux de la ferme Saint Remy 7€

Confit d'abricot au miel & fleur de thym, salade
de jeunes pousses

menu engqnt * PLAT + DESSERT+ BOISSON * 1L€  (Jusqua 6 ans)

Steak haché Angus ou Croque Monsieur & frites maison
+ Boissonauverre + Eklo choco ou glace

Carte semaine : de 12h a 14h du lundi au vendredi et de 19h a 22h du lundi au jeudi.
Carte week-end : de 19h a 22h le vendredi, samedi et dimanche

0 Végétarien

Taxes et services inclus, prix en € TTC. - Allergenes disponibles sur demande - Eklo n'accepte pas les cheques
www.eklohotels.com
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