
Croquettes Terre & Mer                         7€

Houmous à la betterave                         7€         
& pain toasté 

Flammekueche                                         9€

Planche de charcuterie                         12€

Planche de fromage                              11€

Planche mixte                                         20€

Velouté du marché                                 7€

Veggie Bowl 7€
Boulgour, patate douce, petit pois, 
carotte & concombre

L’Œuf poché,                                           8€
Carotte, salade batavia & lardons

Asperges en ballotine 8€
Jambon de pays & crème de basilic

Gravelax de truite, 8€
Moutarde & coriandre

Retour de pêche rôti,                      16€ 
Accompagné de boulgour & sauce au 
beurre blanc

Eklo Burger                                        15€   
Bun artisanal, steak de bœuf, cheddar, 
tomates, sauce burger, oignons confits 
& maison

Cannelloni au bœuf                         14€ 
& coulis de tomate

Le Casse-Croûte                             14€
Foccacia, poulet, choux rouges

Tian Eklo,                                           13€ 
Gratiné au parmesan 

Houmous de betterave,                  13€   
Accompagné de citron confit & de 
légumes de saison

DU LUNDI AU 
VENDREDI
UNIQUEMENT LE MIDI

PLAT DU JOUR . . . . . . . . . . . . . . . . . .

PLAT DU JOUR + DESSERT . . . . . . . . . .

RESTAURATION DURABLE ET
RESPONSABLE

Tous les plats sont faits maison à partir de produits frais et 
de saison. Nous privilégions les circuits courts et les
produits locaux en provenance de la région. Les légumes 
sont cultivés en Gironde à moins de 100kms.
Nous collectons les biodéchets qui sont valorisés
en compost à Bordeaux par BicyCompost.

Végétarien

NOS ENGAGEMENTS POUR UNE

Plat + Dessert + Boisson
Boisson

Mini Croque ou Poisson du
Eklo jour

(Les plats sont accompagnés
de frites ou légumes)

Dessert au choix
Gâteau chocolat ou fruit ou yaourt nature

Restaurant ouvert tous les jours de 12h à 14h et de 19h à 22h sauf le samedi et dimanche soir.
Brunch le dimanche de 11h30 à 14h30 sur réservation.

Taxes et services inclus, prix en € TTC. - Allergènes disponibles surdemande - Eklo n’accepte pas les chèques
10 rue de la Gare d’Orléans 33100 Bordeaux - Tél : 0535545254 - bordeaux@eklohotels.com - www.eklohotels.com @eklobordeaux

De 3 à 12 ans

11.20€
14.20€

Frites maison 4€

Légumes de saison                               4€

Salade verte                                           3€

3 Fromages 14€
Base au choix : crème ou tomate, 
mozzarella, chèvre, gorgonzola

Carthage 13€
Mozzarella, thon, câpres, olives noires

Reine 13€
Coulis de tomates, mozzarella, 
champignons, jambon

Margherita                                      12€
Coulis de tomates, mozzarella, 
parmesan

Crème brûlée au thé vert                  7€

Cheesecake                                          7€

Fondant au chocolat                          7€

Galette de riz & chocolat fondu      6€
& fruits de saison

Trifle à la clémentine                         6€ 

mailto:ekloresto@eklohotels.com
http://www.eklohotels.com/


3 Fromages 14€
Base of your choice : cream or tomato 
sauce, mozzarella, goat cheese, 
gorgonzola

Carthage 13€
Mozzarella, tuna, capers, olives

Reine 13€
Tomato sauce, mozzarella, mushrooms, 
ham

Margherita                                      12€
Tomato sauce, mozzarella, parmesan

Catch of the day,                              16€ 
Roasted and served with bulgur & 
white butter sauce

Eklo Burger                                        15€   
Pink bun,  beef steak, cheddar, 
tomato, burger sauce, confit onions, 
fresh fries

Beef cannelloni                                 14€ 
& tomato sauce

Le Casse-Croûte                             14€
Foccacia, chicken, red cabbage

Tian Eklo,                                           13€ 
With grilled Parmesan cheese

Beetroot hummus                            13€
Lemon confit, served with seasonal 
vegetablesCreamy soup of vegetables 7€

Veggie Bowl 7€
Bulgur, sweet potatoes, peas, carrot, 
cucumber

Poached egg,                                          8€ 
With carrot, salad & diced bacon

Asparagus ballotine     8€
With cured ham & basil cream

Trout Gravelax, 8€
Mustard & coriander

Croquettes Terre & Mer                      7€

Beetroot hummus                                 7€ 
& toasted bread

Flammekueche                                       9€

Cured meat board 12€

Cheese board 11€

Mixed board 20€

FROM MONDAY TO FRIDAY
ONLY AT LUNCH TIME 

DISH OF THE DAY   . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
DISH OF THE DAY + DESSERT  . . . . . . . . 

OUR COMMITMENTS FOR A SUSTAINABLE 
AND RESPONSIBLE       

All dishes are home-made from fresh and seasonal products. 
We privilege short circuits and local products from the region. 
The vegetables are grown in Gironde at less than 100kms.
We collect bio-waste which is valorized into compost in 
Bordeaux by BicyCompost.

Main Course  + Dessert + Drink.

Fish of the day or Mini Grilled
cheese sandwich

(Served with French fries or vegetables) 

Dessert at your choice
Chocolate cake or fruit or plain yogurt

Restaurant open every day from noon to 2pm and from 7pm to 10pm except Saturday and Sunday evenings   
Brunch on Sundays from 11:30 am to 2:30 pm on reservation. 

Taxes and services included, prices in € TTC.  - Allergens available upon request - Eklo does not accept checks
10 rue de la Gare d’Orléans 33100 Bordeaux  - Tel : 0535545254  - ekloresto@eklohotels.com  - www.eklohotels.com          @eklobordeaux

Homemade French fries                      4€
Seasonal vegetables 4€
Green salad 3€

From 3 to 12 years old 

11,20€
14,20€

Vegetarian

Green tea crème brûlée                    7€

Cheesecake                                         7€

Chocolate fondant                             7€

Rice cake & melted chocolate 6€ 
& seasonal fruits

Clementine Trifle 6€ 
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