
   

pêchés gourmands
COUP DE FOUDRE 7
Mousse au chocolat Valrhona 70%, noisette, topping Dulcey 

MON CHOU CHOCO 9 
3 profiteroles avec sauce chocolat et glace vanille

CRÈME BRULÉE 8
A la vanille de Madagascar

PIC ASSIETTES
PLANCHE MUSETTE 19
Assortiment de Charcuteries & Fromages

PLANCHE POLKA 17
Assortiment de Charcuteries & Légumes

PLANCHE GAVOTTE V 17
Assortiment de Fromages & Légumes

PLANCHE BOOGIE 19
Assortiment de Charcuteries, Légumes & Fromages

LE BÉGUIN V 7
Crème de betterave et chèvre 

SQUID DATING 8
Chipirons en persillade

HUÎTRE S x6/x 12 13/22
Marennes d’Oléron, fine de claire n°3

CAMEMBERT RÔTI  V 14
Au miel et aux herbes

PARIS MON AMOUR V 6
Champignons de Paris panés

RAI(D)E DINGUE 19
Aile de raie, beurre blanc

CORDON BLEU (DE TOI)  19
Cordon bleu poulet français plein air, 
Comté, jambon blanc

BUN EFFILOCHÉ DE PORC 18
Marinade BBQ, chou et pickles

L’EFFET BOEUF 19
Joue de boeuf aux carottes

L’AMOUR VACHE    (1 OU 2 PERS) 20/36 
Brochette de bœuf, marinade aux épices, sauce
chimichurri

POULPE SNACKÉ 21
Câpres et pommes de terre

COURGE TOUJOURS V 16
Courge et chèvre frais

QUICHE CHÉRIE V 12
Poireaux, Comté, champignons avec salade verte

VELOUTE DU MOMENT 9
Selon la saison & l’humeur du Chef

SAL ADE FRENCH 16
Poulet pané, romaine, parmesan, tomates séchées, 
croûtons, chips de jambon de Bayonne, sauce César (sans 
anchois)

A Table !

Prix nets en euros, service comprisV     plats végétariens

L A TATIN 7
Tarte tatin de pommes caramélisées et crème fraîche

LE GOURMAND 10
Café ou thé gourmand avec mini crème brûlée, profiterole 
et mousse au chocolat

JAVA des PLATS

Pêchés mignons

Petite faim

    Plats avec accompagnement inclus, à choisir 
parmi les Pêchés Mignons.

POMME AU FOUR V   4
avec crème fraîche et ciboulette

FRENCH KISS FRIE S MAISON V 4

BROCO’LOVE V 4
Brocolis rôtis aux herbes de garrigue

    DE SUCRINE V 4
Au piment d’Espelette



   

pêchés gourmands
COUP DE FOUDRE 7
Valrhona chocolate mousse 70%, hazelnut, Dulcey topping

MON CHOU CHOCO 9 
3 profiteroles with chocolate sauce and vanilla ice cream

CRÈME BRULÉE 8
With Madagascar vanilla

FREELOADER
MUSETTE BOARD 19
Assortment of cold cuts & cheeses

POLKA BOARD 17
Assortment of cold cuts & vegetables

GAVOTTE BOARD V 17
Assortment of cheeses & vegetables

BOOGIE BOARD 19
Assortment of cold cuts, vegetables & cheeses

LE BÉGUIN V 7
Beet and goat’s cheese cream 

SQUID DATING 8
Squid with parsley

OYSTERS x6/x 12 13/22
Marennes d’Oléron, fine de claire n°3

ROASTED CAMEMBERT V 14
With honey and herbs

PARIS MON AMOUR V 6
Breaded Paris Mushrooms

RAI(D)E DINGUE 19
Skate wing, beurre blanc

CORDON BLEU 19
Cordon bleu French free-range chicken, 

Comté cheese, white ham

PULLED PORK BUN 18
BBQ marinade with cabbage and pickles

BEEF EFFECT 19
Beef cheek with carrots

L’AMOUR VACHE    (1 OR 2 PERS) 20/36 
Beef skewer, spice marinade, chimichurri sauce
chimichurri sauce

SNACKED OCTOPUS 21
Capers and potatoes

COURGE TOUJOURS V 16
Squash and fresh goat’s cheese

QUICHE CHÉRIE V 12
Leeks, Comté cheese, mushrooms with green salad

VELOUTE OF THE MOMENT 9
Depending on the season & the Chef’s mood

FRENCH SAL AD 16
Breaded chicken, romaine, parmesan, sun-dried toma-
toes, croutons, Bayonne ham chips, Caesar sauce (without 
anchovies)

A Table !

Net prices in euros, including serviceV     Vegetarian dishes

L A TATIN 7
Caramelized apple and cream tarte tatin

LE GOURMAND 10
Gourmet coffee or tea with mini crème brûlée, profiterole 
and chocolate mousse

JAVA dishes

Pêchés mignons

Small hunger

    Side dishes included, to choose from 
Pêchés Mignons.

BAKED POTATO V   4
With cream and chives

FRENCH KISS FRIE S HOMEMADE V 4

BROCCO’LOVE V 4
Roasted broccoli with garrigue herbs

    OF LETTUCE V 4
With Espelette pepper



A Table !
LE BÉGUIN V 7
Crème de betterave et chèvre  

COURGE TOUJOURS V                    16
Courge et chèvre frais

QUICHE CHÉRIE V                           12
Poireaux, Comté, champignons avec salade verte

Salé

sucré
COUP DE FOUDRE                           7
Mousse au chocolat Valrhona 70%, noisette, topping 
Dulcey 

L A TATIN                                       7
Tarte tatin de pommes caramélisées et crème fraîche

PART DE CAKE MAISON                3

COOKIE MAISON                          3
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PLANCHE MUSETTE 19
Assortiment de Charcuteries 

& Fromages

PLANCHE POLKA 17
Assortiment de Charcuteries 

& Légumes

PLANCHE GAVOTTE V  17
Assortiment de Fromages & Légumes

PLANCHE BOOGIE 19
Assortiment de Légumes, Charcuteries & 

Fromages

petites faims

PLANCHES

  V     plats végétariens Offre disponible 7/7J de 10H à 19H



A Table !
LE BÉGUIN V 7
Beet and goat’s cheese cream 
  

COURGE TOUJOURS V                    16
Squash and fresh goat’s cheese

QUICHE CHÉRIE V                           12
Leeks, Comté cheese, mushrooms with green salad

salty

savoury
COUP DE FOUDRE                           7
Valrhona chocolate mousse 70%, hazelnut, Dulcey 
topping

L A TATIN                                       7
Caramelized apple and cream tarte tatin

PIECE OF HOMEMADE CAKE          3

HOMEMADE COOKIE                     3
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MUSETTE BOARD 19
Assortment of cold cuts 

& cheeses

POLKA BOARD 17
Assortment of cold cuts 

& vegetables

GAVOTTE BOARD V  17
Assortment of cheeses & vegetables

BOOGIE BOARD 19
Assortment of vegetables , cold cuts

 & cheeses

small HUNGER

BOARDS

  V     vegetarian dishes Offer available 7/7 from 10 am to 


