GOCKTAILS:

Ti'Rocks 7d 9§

Rhum blanc Saint James, citron vert, sucre de canne

Negroni Maison 9 9€
Gin Sapio, campari, martini rouge

Orange Spritz  18d 9€
Orange Bitter, Crémant, eau pétillante

Pulp lemon Spritz 18 9§
Creme de citron la Pulpeuse, basilic, crémant, eau pétillante

Suzette 18d 9€
Suze, Lillet blanc, Gin June poire, Romarin

Mousse 20d 9§

Biere blanche, Macérat d'ananas, sirop de rose
framboise, citron vert

Tropical Crush 20l 10€

Rhum St James, liqueur de gingembre, jus d’ananas, orange,
goyave, sirop de vanille, citron vert, cannelle

French Kiss 25 10€

Vin blanc, June Péche, liqueur fleur de sureau, liqueur de
vanille, sirop de jasmin, basilic et raisin blanc, limonade

French Mule 18¢ "€

Cointreau, citron vert, sirop de gingembre, Ginger Beer,
angostura

Guinguette Sour 12 1€

Nolly prat, liqueur d’abricot du Roussillon, sirop de
framboise, citron vert

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer
avec modeération.

SOFT

Fizz Cola @ Maison Meneau 33 350€
Fizz Limo @ Maison Meneau 334 350€
Hysope Tonic 20| 350€
Classic, concombre, fleur de sureau, citron

Jus de fruits @ Meneau 25 350€
Pomme, abricot, tomate ou ananas

Carafe eau filtrée Aquachiara 2€
Pétillante

Jus pressé maison 25 L. 50€
Thé glacé citron & gingembre 25 350€

THEQUCARE. €]

Tous nos thés viennent de la maison Les Jardins de Gaia
et sont certifiées BIO

Thé vert 350€
Meédina
Thé noir 350€

Darjeeling, balade dans I'Himalaya, Belles des iles,
Baisers gourmands

Rooibos 350€
Lumieres des étoiles
Tisane 350€

Jardin enchanté

Notre café est sélectionné en fonction de la saisonnalité
& torréfié par Lomi

Expresso / Allongé 2€
Décafeiné 2€
Cappuccino 350€
Chocolat chaud 350€

Prix nets en euros, service compris.
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COCKTAILS e BIERES e CAFES

EKLO BORDEAUX

10 rue de la Gare d'Orléans - Bordeaux
053554 52 54
www.eklohotels.com

eklobordeaux



BIERES & CIDRE

BIERES PRESSION LOCALES 25¢ 50d
APA < Blonde L€ 3€
Rye Amber « Ambrée L.50€ 850€
Wheat Ale « Blanche houblonnée L50€ 350€
India Pale Ale « IPA L.50€ 850€
CIDRE

Cidre Fresh « 80% cidre & 20% biere  &+,50€  8,50€

A GRIGNOTER

D PARTAGER=

Camembert réti & toast 12€
Planche de tapas 15€
Douceur du moment 350€

OFFRE WEEK-END

Samedi et dimanche a partir de 11h

Croque-Monsieur Jambon béchamel tartufata 10€
Sur place ou a emporter

LF HAPPY | 16H/19H
du lundi

L/ HOURS au vendredi
PINTE o
APA « Blonde 5€
Rye Amber « Ambrée 550€
Wheat Ale « Blanche houblonnée 5,50€
India Pale Ale « |PA 5,50€
Cidre Fresh « 80% cidre & 20% biere ~ 5,50€
PICHET DE VIN Lok
Vin blanc 23€
Vin rouge 23€
MOCKTAIL

Péché Mignon 5€

MOCKTAILS-

Péché Mignon 15d 6€
Thé noir glacé maison, sirop de péche, romarin

Bellarosa 154 6€

Jus de framboise, jus de pomme, sirop de rose, macérat de
gingembre

Gavroche 14¢ 7€

Macérat d’ananas, jus d'orange, jus de goyave, sirop de
vanille, citron vert

Louise 20d €
Pamplemousse, jus de raisin blanc, sirop de framboise,

basilic
NS

\Verre Btl
W 12c  75d
Chateau Freynelle 6€ 28€
Bordeaux
Crocodile style 650€ 29€

AOP Costiere de Nime

Mas du Loup @ 32€
Aoc Minervois

Chateau LACOUTURE 2017 Cuvée Adrien  34€
Cotes de bourg

Verre Carafe Pichet
12d  25c/50¢dl 125L

Cellier du pic 350€ 6€/11€ 15€

KI ehlc \Verre Bt
12c  75d

Prim Origine @ 6€ 32€
AOP Bergerac

Verre Carafe Pichet
12d  25c/50dl 1,251

Cellier du pic 350€ 6€/11€ 125€
IGP Pays d'Oc

ROSE s A
Chateau Virant 6€ 29€

AOC Coteaux d’Aix en Provence

méch

Tonic / Ginger Beer t2€
Gin Sapio

Gin Generous Bio

Gin Sorgin Yellow

Gin Ceder’s Crip « Sans alcool

W 4clL
+2€
Ricard
Martini
Lillet Blanc
Vodka
Malibu
Rhum St James Blanc ou Ambré
Aberlour 10 ans

Bellevoye bleu

DIGESTIES. -«

Izarra verte
Bas armagnac tariquet xo
La Pulpeuse

La Menteuse

Get 27

Camus VS

6€
10€
1€
7%

L€
6%
6€
6€
6€
3€
3€
10€

6%
6,50€
6,50€
6,50€

7€

9€

@ Biologique



